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Competenze  

1) Caratterizzazione genotipica, fenotipica di batteri pro-tecnologici, alterativi e patogeni coinvolti 

nelle produzioni alimentari al fine di migliorare la qualità, la sicurezza e la shelf-life dei prodotti; 2) 

Caratterizzazione molecolare e selezione di batteri lattici e loro applicazioni in prodotti alimentari 

tradizionali e funzionali. 

 

Principali progetti di ricerca: 

 

Ha partecipato ai seguenti progetti: 

- Polibio - "Polisaccaridi da piante leguminose modificati per via chimica e biochimica con 

migliorata biostabilita’ e proprieta’ versatili per applicazioni industriali" Ricerca integrata sulle 

biotecnologie industriali, Fondazione Cariplo 2015-2016. 

 

- Duck-Tech - "Sviluppo di una filiera integrata e sostenibile per la produzione di biobrodotti: 

valorizzazione di reflui da digestori alimentati a Forsu.". Ricerca integrata sulle biotecnologie 

industriali, Fondazione Cariplo 2015-2016. 

 

- FilAgro - “Strategie innovative e sostenibili per la filiera agroalimentare”, Accordo Quadro CNR - 

Regione Lombardia, 2013-2015 (Responsabile scientifico dell'unità operativa). 

 

- "Risorse biologiche e tecnologie innovative per lo sviluppo sostenibile del sistema agro-

alimentare” Accordo Quadro CNR - Regione Lombardia 2008-2013. 

 

- EULAT - "Individuazione di modelli di aziende zootecniche per produzioni di eccellenza di latte e 

derivati" (prog. N. 1726), Regione Lombardia 2011-2014. 

 

-VALTEMAS - "Valorizzazione tecnologica dei microrganismi autoctoni del formaggio Silter", 

Regione Lombardia 2011-2013. 

 

-YOPRO - "Valorizzazione della filiera lattiero casearia montana di qualità attraverso lo sviluppo di 

prodotti ad alto contenuto innovativo” Regione Lombardia 2012-2014. 

 

-SAFEMEAT - "Innovazioni di processo e di prodotto per incrementare i profili di sicurezza e per 

diversificare la gamma di prodotti (freschi e stagionati) a base di carne suina". Progetto di ricerca 

MIUR PON"Ricerca e Competitività" 2011–2014. 

 

-FILIGRANA - "Valorizzazione della produzione del Grana Padano per il controllo di filiera e 

l'ottimizzazione dei processi produttivi" Progetto di ricerca MIPAAF 2011-2014. 
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Ha partecipato alla revisione di articoli per le seguenti riviste scientifiche internazionali: Annals of 

Microbiology; Journal of Applied Microbiology; Journal of Dairy Science; Journal of Medical 

Microbiology; Turkish Journal of Veterinary and Animal Science; Toxins; African Journal of 

Microbiology Research; Food and Bioprocess Technology; CyTA-Journal Food, Folia 

Microbiologica; Food Analytical Methods; Journal of Food Science; Journal of Dairy Research, 

Microbiology and Immunology; African Journal of Biotechnology, International Journal of 

Systematic and Evolutionary Microbiology, Electrophoresis; Letters in Applied Microbiology; 

Canadian Journal of Veterinary Research; Food Control; International Scholarly Research Notices. 
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